Vyrobce

arachis s.r.o., Stérboholskd 1434/102a 10200 Praha 15, Ceskd republika

Vyrobeno pro

Czech Soul

1. POPIS VYROBKU

Nazev

Arasidovy krém s mlékem, cukrem a kakaem - pfichut tatranka

Hmotnost 220 g netto, maximalni odchylka —3 %

Arasidy loupané prazené mleté 60 %, cukr titinovy 27 %, mléko susené odstfedéné 10 %, kakao 3 %
SloZeni (kakaovy prasek, regulator kyselosti: uhli¢itan draselny). MUZe obsahovat stopy ostatnich

skofapkovych plodu.

Obalovy material splfiuje pozadavky nafizeni Parlamentu a Rady ES 1935/2004 a vyhl. 38/2001.
Obal Plastové materialy splriuji poZzadavky natizeni Parlamentu a Rady ES 1935/2004 a vyhl. 38/2001 a

narizeni Komise EU ¢. 10/2011 v aktudlnich znénich

Oznaceni obalu

sklenice GL 70, vicko FE 40, sleeve PP 05

Doba minimalni
trvanlivosti

12 mésicl od data vyroby

Skladovani

Uchovavejte pfi teploté do 25 °C, v suchu a nevystavujte pfimému slunecnimu zareni.
Po otevieni spotfebujte do dvou mésica.

Pouziti

Urceno k pfimé spotiebé. Pfipadna separace oleje na povrchu neni na zavadu. Pfed konzumaci
promichejte.

Zemé zpracovani

Ceska republika

2. SENZORICKE VLASTNOSTI

Vzhled hnédy krém
Konzistence krémova
Barva hnéda

Chut a viné

sladka, arasidova, kakaova

3. Vyzivové udaje ve 100 g vyrobku

Energeticka hodnota 2205 kJ / 528 kcal

Tuky 30g Vldknina 51g
z toho nasycené mastné kyseliny 51g Bilkoviny 19g

Sacharidy 43 g .

z toho cukry 34g sl 0,048

4. ALERGENY

Pfitomnost ve
vyrobku

Moina stopova
mnoistvi *

obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich

korysi a vyrobky z nich

vejce a vyrobky z nich

ryby a vyrobky z nich

jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich X
soja a vyrobky z ni
mléko a vyrobky z néj X

skorapkové plody a vyrobky z nich (mandle, liskové a vlasské orechy, ...)

celer a vyrobky z néj

hofcice a vyrobky z ni

sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich




oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vy$sich nez 10 mg / kg nebo 10 mg /
I, vyjadreno jako SO2

mékkysi a vyrobky z nich

vl¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

* Produkt se mohl dostat do tésné blizkosti jinych alergent
X = pfitomnost alergenu

5. MIKROBIOLOGICE UKAZATELE

Celkovy pocet mikroorganismi max. 1000 KTl/g
E. Coli max. 100 KTl/g
Enterobakterie max. 10 /g
Listeria monocytogenes nezjisténo /25g
Salmonella nezjisténo /25¢g
Koliformni bakterie max. 50 /g
Potencialné toxikogenni plisné (Aspergillus flavus) max. 100 KTl/g
6. PROHLASENI

Vyrobek vyhovuje poZzadavkim Natizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin v platném znéni. Vyrobek
odpovida Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 kterym se stanovi obecné zasady a
pozZadavky potravinového prava v platném znéni. Vyrobek odpovida Narizeni EP a Rady (ES) ¢. 396/2005 o
maximalnich limitech rezidui pesticidl v potravinach a krmivech rostlinného a Zivocisného plvodu a na jejich
povrchu a o zméné smérnice Rady 91/414/EH. Vyrobek odpovida NK (ES) ¢. 1881/2006, kterym se stanovi
maximalni limity nékterych kontaminujicich latek v potravinach. Vyrobek neni vyroben z geneticky modifikované
suroviny a neni nutné jej tak oznacovat, v souladu s nafizenim. Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003
o geneticky modifikovanych potravinach a krmivech a v souladu s natizenim Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1830/2003 o sledovatelnosti a oznacovani geneticky modifikovanych organismU a sledovatelnosti potravin a
krmiv vyrobenych z geneticky modifikovanych organismu. Vyrobek, ani suroviny pouzité k jeho vyrobé nebyly
oSetfeny ozarenim a neni nutné je takto oznacovat.
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